
上海蟹の紹興酒漬け入り前菜の盛り合わせ

上海蟹身・味噌・フィッシュコラーゲン入りとろみスープ

季節野菜と甲イカ・ホタテの自家製XO醤炒め

北京ダックのクレープ巻きと上海蟹入り小籠包

上海蟹　雌の姿蒸し

上海蟹チャーハン

特製甜点心盛り合わせ

Assorted Appetizers Featuring Shanghai Crab Marinated in Shaoxing Wine

Thick Soup with Shanghai Crab Meat, Crab Paste, and Fish Collagen

Seasonal Vegetables Stir-Fried with Squid and Scallops in Homemade XO Sauce

Peking Duck Crepes and Xiaolongbao Stu�ed with Shanghai Crab

Steamed Female Shanghai Crab (Whole)

Shanghai Crab Fried Rice

Assorted Specialty Desserts

￥20,000お一人様
per person

（2名様より）
From two persons上海蟹コース

Shanghai Crab Course

※アルコール不使用に変更可能です。ご希望の方はスタッフまでお問合せください。

【7日前までに要予約】
【Reserve at least 7 days in advance】

・期間限定：2026.10.21(水)～11.30(月)
・時間：5:00p.m.～9:00p.m.
・仕入れ状況により、ご用意が難しい場合がございます。お早めにご相談ください。



Chef's Recommendations

鯛の姿蒸し

鯛のお造り
Sashimi of sea bream

Steamed whole sea bream

￥9,460～

一尾
A whole sea bream
（5～7名様分）

From 5-7 persons

〈２日前までのご予約制〉

料理長のおすすめ特選メニュー

￥2,904

￥3388

¥ 3,267

￥2,904

￥2,299

￥1,694

￥726

￥1,694

蟹肉・干し貝柱・フィッシュコラーゲン入りとろみスープ

季節野菜と甲イカ・海老の自家製ＸＯ醤炒め

大海老のチリソースとオレンジマヨネーズ和え

和牛バラ肉の柔らか煮込み

鶏もも肉のココナッツカレー煮込み

レタス入り飛子の炒飯

中華ちまき

桃李特製デザートの盛り合わせ

1cup

1名様分
For 1 person

Thickened Soup with Crab Meat, Dried Scallops, and Fish Colagen

Seasonal Vegetables Stir-Fried with Cuttlefish and Shrimp in Homemade XO Sauce

Giant prawn with chilli saute and Orange Mayonnaise saute

Tender Braised Wagyu Brisket

Chicken Thighs Simmered in Coconut Curry

Fried Rice with Lettuce and Flying Fish Roe

Chinese Rice Dumplings

Assorted desserts specially prepared by Tao-Li

1個



彩
Irodori Lunch

お一人様
per person ￥7,000（2名様より）From two persons

初冬の彩り　前菜盛り合わせ

蟹肉・干し貝柱入りとろみスープ

旬野菜と甲イカ・メヌケの自家製XO醤炒め

大海老のチリソースとオレンジマヨネーズ

鶏もも肉入りココナッツカレー煮込み

レタスと飛子の炒飯

特製甜点心盛り合わせ

Assorted Appetizer Platter Showcasing the Colors of Winter

Thickened Soup with Crab Meat and Dried Scallops

Seasonal Vegetables Stir-Fried with Cuttlefish and Rockfish in Homemade XO Sauce

Prawns in Chili Sauce and Orange Mayonnaise

Coconut Curry Stew with Chicken Thighs

Fried Rice with Lettuce and Flying Fish Roe

Tao Li’s special assorted dessert

海老のマヨネーズソース和え／鶏の唐揚げ／かにたま

フライドポテト／コーンスープ／野菜ラーメン または 炒飯 

バニラアイスクリーム／カスタード入りペンギン饅頭

￥2,500ランチA

海老のマヨネーズソース和え／鶏の唐揚げ／春巻き／焼売

牛肉の味噌炒めクレープ包み／えびせん／フライドポテト／コーンスープ

蟹炒飯／バニラアイスクリーム／ フルーツとカスタード入りペンギン饅頭 

￥4,000ランチB

Shrimp in Mayonnaise Sauce / Japanese-style Fried Chicken / Crab Omelet

French Fries / Corn Soup / Vegetable Ramen or Fried Rice

Vanilla Ice Cream / Steamed Bun with Custard Filling

Shrimp with Mayonnaise Sauce / Fried Chicken / Spring Rolls / Steamed Dumplings

Beef Stir-fry with Miso Sauce Wrapped in Crepes / Shrimp Chips / French Fries / Corn Soup

Crab Fried Rice / Vanilla Ice Cream / Steamed Bun with Fruit and Custard

スープにフィッシュコラーゲンを追加
Add Fish Collagen to the soup

￥1,089

麺・ご飯ものを餡かけ焼きそば または 汁そばに変更
Choice of Ankake Yakisoba or Soup Noodles

￥363





