
＊ステーキグラムアップ出来ます　
　アンガス牛　（フィレ 10g～    ¥506 ～　／　サーロイン 10g～   ￥506 ～）
Larger-sized Steak is available ; Angus Beef (Fillet 10g～  ¥506～  /  Sirloin 10g～  ¥506～)

表示価格には、税金・サービス料が含まれております。
The price includes service charge and tax.

愛宕ランチ
Atago Lunch

￥6,072

※割引対象外レディース鉄板会席 ￥4,807
女性のためのお得なランチコースです。
※男性も女性とご一緒の場合に限り、ご利用いただけます。

前日までのご予約制
Lady's Course

Reservation is requested by the day before

No discount available
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◎オプションメニュー
お食事（ご飯・赤出汁・香の物）を追加料金で、ガーリックライス、鯛茶漬け (¥1,265)に変更できます。
White Rice can be changed to Garlic Rice or Rice with Sea Bream in Soup with Additional Charge.(¥1.265)

旬のオードブル

季節のスープ

本日の鮮魚の鉄板焼き

旬菜サラダ

焼き野菜３種

アンガス牛ステーキ
（フィレ70ｇ または サーロイン80ｇ）

もやし炒め

世羅産白飯、赤出汁、香の物

愛宕特製デザート

コーヒー または 紅茶

Seasonal Appetizer

Seasonal Soup

Today’s Fish

Seasonal Salad

Grilled Vegetables（3 types）

Angus Beef Steak（70g Fillet or 80g Sirloin）

Bean Sprout Saute

Rice, Miso Soup, and Pickles

Dessert

Coffee or Tea

特選和牛ランチ

旬のオードブル

旬菜サラダ

焼き野菜3種

黒毛和牛ステーキ
（フィレ100ｇ または サーロイン120ｇ）

もやし炒め

世羅産白飯、赤出汁、香の物

愛宕特製デザート

コーヒー または 紅茶

Seasonal Appetizer

Seasonal Salad

Grilled Vegetables（3 types）

Prime Japanese Beef Steak（100g fillet or 120g sirloin）

Bean Sprout Saute

Rice, Miso soup, and Pickles

Dessert

Coffee or Tea

ブランド牛（A5） ￥12,903
　　     黒毛和牛（A5） ￥10,626

   黒毛和牛（A4）   ¥8,602
Prime Japanese Beef Steak Lunch

3種の小前菜

フォアグラのソテー
季節のソース

旬の魚介の鉄板焼き

アンガス牛ステーキ(60g)

世羅産白飯、赤出汁、香の物

愛宕特製デザート

コーヒー または 紅茶

Appetizer

Sautéed Foie Gras with Seasonal Sauce

Grilled Seasonal Seafood

Angus Beef Steak(60g)

Rice with Miso Soup, Pickles

Dessert

Coffee or Tea

シーフードランチ ￥4,048

当店で使用しているお米はすべて国産米です。

ランチ

Seafood Lunch

All rice in the menu is produced domestically.

Lunch Menu

食物アレルギーと食物不耐性について、当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問は、スタッフへお尋ねください。
We welcome enquiries about ingredients from customers

who have food allergies or intolerance, or require a special diet for religious or other reasons.

◎アンガス牛グレードアップメニュー

ステーキランチ
Steak  Lunch

￥4,048

アンガス牛から各黒毛和牛へのアップグレードは追加料金で可能です。
黒毛和牛(A4) ¥4,301- / 黒毛和牛(A5) ¥7,337- / ブランド牛(A5) ¥9,614-
Upgrade from Angus Beef to Wagyu Beef is available for an additional charge.
Black Beef(A4) ¥4,301- / Black Beef(A5) ¥7,337- / Branded Beef(A5) ¥9,614-
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秋彩ランチ
Autumn Lunch 

￥5,060

Azuki Bean Chocolate Mousse with Ripe Persimmon Purée
コーヒー または 紅茶

東広島こい地鶏と狩留家茄子のピカタ
ハニーマスタードソース

Higashihiroshima Koi Chicken and Karuga Eggplant Piccata
Honey mustard sauce

鰹レアカツソテー秋野菜と香味ソース

Bean Salad
焼き野菜3種

Grilled Vegetables（3 Types）

Angus Beef Steak（70g Fillet or 80g Sirloin）

アンガス牛ステーキ
（フィレ70ｇ または サーロイン80ｇ）

もやし炒め
Bean Sprout Saute

世羅産白飯、赤出汁、香の物
Rice, Miso Soup, and Pickles

Coffee or Tea

小豆ショコラムース 熟柿ピューレ

ビーンズサラダ

Sautéed Rare-Fried Bonito Cutlet
with Autumn Vegetables and Aromatic Sauce

もやし炒め

世羅産白飯、赤出汁、香の物

愛宕特製デザート

コーヒー または 紅茶

Bean Sprout Saute

Rice, Miso Soup, and Pickles

Dessert

Coffee or Tea

（フィレ100ｇ または サーロイン120ｇ）
Angus Beef Steak（100g Fillet or 120g Sirloin） 

旬菜サラダ

焼き野菜3種

アンガス牛ステーキ

Salad

Grilled Vegetables（3 types）

旬菜サラダ

焼き野菜3種

旬の魚介の盛り合わせ

もやし炒め

世羅産白飯、赤出汁、香の物

愛宕特製デザート

コーヒー または 紅茶

Salad

Grilled Vegetables（3 types）

Assorted Seasonal Seafood

Bean Sprout Saute

Rice, Miso Soup, and Pickles

Dessert

Coffee or Tea

※メニューには、各コースの１名様分を掲載しております。
The menu lists the price per person
and the contents of each course.








